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GENERALIDADES DEL INVIMA

GIRA SANITARIA VIRTUAL 2022
OFICINA ASESORA JURIDICA



Fortalecer y consolidar la aplicación de las normas, los
lineamientos y procedimientos para la ejecución de las
actividades de inspección, vigilancia y control que
competen al INVIMA y a las entidades territoriales,
involucrando a su vez, a organizaciones de orden nacional,
departamental o municipal, que tienen dentro de sus
objetivos el de replicar a los usuarios las
responsabilidades que tienen los productores o
proveedores involucrados en cadenas productivas de
bienes y servicios que tengan impacto en la salud pública.

OBJETIVO GENERAL



INVIMA  -  Autoridad Sanitaria
Naturaleza:

Establecimiento público del orden nacional, de carácter
científico y tecnológico, adscrito al Ministerio de Salud y
Protección Social y perteneciente al Sistema de Salud.

Objetivo:

El INVIMA tiene como objetivo actuar como institución de
referencia nacional en materia sanitaria y ejecutar las políticas
formuladas por el Ministerio de Salud y Protección Social en
materia de vigilancia sanitaria y de control de calidad de los
productos de su competencia.

Artículo 245 Ley 100 de 1993
Decreto 2078 de 2012
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Marco Estratégico
MISIÓN

Proteger y promover la salud de la población, mediante la

gestión del riesgo asociada al consumo y uso de alimentos,

medicamentos, dispositivos médicos y otros productos objeto

de vigilancia sanitaria.

VISIÓN
Ser reconocida como una agencia sanitaria ágil, eficiente y

transparente; accesible al empresario y al emprendedor,

comprometida con la salud pública y el estatus sanitario del

país.
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LEY 2069 de 2020
“POR LA CUAL SE IMPULSA EL
EMPRENDIMIENTO EN COLOMBIA”2



LEY 2069 de 2020 “POR MEDIO DEL CUAL SE IMPULSA EL
EMPRENDIMIENTO EN COLOMBIA”

Parágrafo 1º del ARTÍCULO 2. TARIFAS DIFERENCIADAS DEL REGISTRO ANTE
EL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS-
INVIMA

Sujeto pasivo

Pequeñas y medianas empresas, según la clasificación prevista en el Decreto
957 de 2019 (para aplicar tarifas diferenciadas).

Microempresas de acuerdo con la tipificación del Decreto Nº 691 de 2018.

Alcance

Pequeñas y medianas: Aplica únicamente en los trámites de solicitudes de
Registros Sanitarios Nuevos.

Microempresas: Aplica para expedición, modificación y renovación

No podrán acceder a las tarifas diferenciadas, las microempresas, pequeñas
y medianas empresas que se encuentren en una situación de subordinación
respecto de gran empresa, o pertenezcan a un grupo empresarial.



LEY 2069 de 2020
ACREDITACION DEL TAMAÑO DE LA EMPRESA

• Para la acreditación del tamaño empresarial de la pequeña y
mediana empresa, deberá tenerse en cuenta lo requerido por el
Artículo 2.2.1.13.2.4. del mencionado Decreto 957 del 5 de junio
de 2019, el cual reza en su tenor:

• “…Artículo 2.2.1.13.2.4. Acreditación del tamaño empresarial. Las
empresas deberán acreditar su tamaño empresarial mediante
certificación donde conste el valor de los ingresos por actividades
ordinarias al 31 de diciembre del año inmediatamente anterior, o los
obtenidos durante el tiempo de su operación, de la siguiente forma:

• Las personas naturales mediante certificación expedida por estas.

• Las personas jurídicas mediante certificación expedida por el
representante legal o el contador o revisor fiscal, si están obligadas a
tenerlo.

• Para los anteriores efectos, deberán observarse los rangos de
clasificación establecidos en el presente Capítulo…”

 La certificación solicitada a las personas jurídicas, como lo indica la
norma, deberá estar suscrita por el representante legal o quien haga
sus veces. O por el contador y/o el revisor fiscal si la persona jurídica
está obligada a tenerlo, tal y como lo indica el numeral 2 del artículo
transcrito.

Para la definición de Ingresos por Actividades Ordinarias, deberá tenerse en
cuenta la contemplada en el Artículo 2.2.1.13.2.3. que se transcribe a
continuación:

“Artículo 2.2.1.13.2.3. Definición de Ingresos por Actividades Ordinarias.
Para efectos de la clasificación de que trata el presente Capítulo, se entenderá que
el concepto de ventas brutas anuales se asimila al de ingresos por actividades
ordinarias. Los ingresos por actividades ordinarias son aquellos que se originan en
el curso de las actividades ordinarias de la empresa, tales como las actividades de
operación y otras actividades que no son consideradas como actividades de
inversión o financiación, de conformidad con el marco de información financiera
aplicado por la empresa.

Dichos ingresos deberán corresponder a los del año inmediatamente anterior, con
corte a 31 de diciembre, a la fecha de presentación de la solicitud de la propuesta o
del trámite para el que se quiera hacer valer la clasificación establecida en este
Capítulo, verificables de acuerdo con las normas vigentes.

Para las empresas que cuenten con menos de un año de existencia, sus ingresos por
actividades ordinarias serán los obtenidos durante el tiempo de su operación, con
corte al mes inmediatamente anterior a la fecha de presentación de la propuesta o
del trámite respectivo.”



LEY 2069 de 2020
ACREDITACION DEL TAMAÑO DE LA EMPRESA

• Y además deberá verificarse el registro de la información de los
ingresos por actividades ordinarias, teniendo en cuenta lo indicado en el
Artículo 2.2.1.13.2.5. del mencionado Decreto 957 de 2019:

“Artículo 2.2.1.13.2.5. Registro de información de los ingresos por actividades
ordinarias.

El valor de los ingresos por actividades ordinarias anuales de las empresas deberá ser
reportado de manera obligatoria en el formulario de inscripción y actualización del
Registro Único Empresarial y Social - RUES.

Para estos efectos, se seguirán instrucciones que imparte la Superintendencia Industria
y Comercio, necesarias para adecuación de los formularios inscripción y actualización
del Registro Único Empresarial y Social-RUES

Parágrafo. Cámaras de Comercio podrán abstenerse de realizar la inscripción la
matricula mercantil o la renovación en el evento en que la empresa no reporte en el
formulario RUES los ingresos por actividades ordinarias anuales y la actividad
económica.”

• Por último, se debe verificar en las personas jurídicas la existencia y representación
legal mediante la consulta del certificado expedido por la cámara de comercio que le
corresponda.



LEY 2069 DE 2020
EXENCIÓN DE PAGO DE TARIFAS PARA IMPULSAR EL EMPRENDIMIENTO

Parágrafo 2 del ARTÍCULO 2.
“ (…) parágrafo segundo: En todo caso las microempresas, incluyendo los pequeños
productores de acuerdo con la tipificación actual en el marco del Decreto No 691 de 2018
aquellos que lo modifiquen o deroguen, teniendo en cuenta la clasificación vigente sobre
tamaño empresarial, quedarán exceptuadas del pago de tarifas para la expedición,
modificación y renovación de los registros ante el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos, Invima.

El mismo tratamiento, recibirán las cooperativas, las asociaciones mutuales y las
asociaciones agropecuarias, étnicas y campesinas que desarrollen actividades económicas
productivas y que clasifiquen como microempresas, para lo cual se les aplicarán las
disposiciones del Decreto 957 de 2019.

No podrán acceder a las tarifas diferenciadas, las microempresas que se encuentren en una
situación de subordinación respecto de gran empresa, o pertenezcan a un grupo empresarial,
de conformidad con lo dispuesto en los artículos 260 y 261 del Código de Comercio. En el
caso de que las empresas beneficiarias de la excepción de la tarifa decidan ceder su registro,
las empresas cesionarias deberán cancelar el valor que les corresponda por dicho registro de
acuerdo con su tamaño” (…).

El INVIMA en la Oficina Virtual a la cual se puede acceder mediante el link: https://app.invima.
gov.co/oficina_virtual/ en la parte denominada Información de Interés, incluye como Articulo
Destacado, el denominado Exención de pago de tarifas para impulsar el emprendimiento
en el cual encontraran los Fundamentos y demás requisitos requeridos para acceder a estas
exenciones.



TARIFAS DIFERENCIADAS Y EXENCIONES DE TARIFAS
 
 
 
 
 
 
 
 
PEQUEÑAS
 
 
 

 
 

Sector Manufactura

Pagarán el 40%
Ingresos anuales >23.563 e <=  a 84.040 UVT

Pagarán el 50%
Ingresos anuales > 84.040  e <= a 144.517 UVT

Pagarán el 60%
Ingresos anuales > 144.517 e <=  a 204.995 UVT

 
 

Sector Comercio

Pagarán el 40%
Ingresos anuales >44.769 e <=  a 173.578 UVT

Pagarán el 50%
Ingresos anuales > 173.578 e <= a 302.387 UVT

Pagarán el 60%
Ingresos anuales > 302.387 e <=  a 431.196 UVT

 
 

Sector Servicios

Pagarán el 40%
Ingresos anuales > 32.988  e <=  a 65.976 UVT

Pagarán el 50%
Ingresos anuales > 65.976 e <= a 98.964 UVT

Pagarán el 60%
Ingresos anuales > 98.964 e <=  a 131.951 UVT

 
 
 
 
 
 
 
 

 
MEDIANAS
 
 

 
 
 

Sector
Manufactura

Pagarán el 70%
Ingresos anuales >204.995 e <=  a 715.518 UVT

Pagarán el 80%
Ingresos anuales > 715.518  e <= a 1.226.041 UVT

Pagarán el 90%
Ingresos anuales > 1.226.041 e <=  a 1.736.565 UVT

 
 
 

Sector Comercio

Pagarán el 70%
Ingresos anuales >431.16 e <=  a 1.007.695 UVT

Pagarán el 80%
Ingresos anuales > 1.007.695 e <= a 1.584.194 UVT

Pagarán el 90%
Ingresos anuales > 1.584.194 e <=  a 2.160.692 UVT

 
 
 

Sector Servicios

Pagarán el 70%
Ingresos anuales > 131.951 e <=  a 248.979 UVT

Pagarán el 80%
Ingresos anuales > 248.979 e <= a 366.007 UVT

Pagarán el 90%
Ingresos anuales > 366.007 e <=  a 483.034 UVT



3 Grupos de Trabajo Territorial
GTT - INVIMA



”  
✔
✔
✔

✔
✔

✔

✔
✔

✔
✔

✔
✔✔✔ ✔✔

✔ ✔✔✔

✔✔

✔
✔

✔✔
✔✔

✔
✔✔ ✔

✔✔✔✔
✔✔✔✔

✔

Costa  Caribe 1 -
Barranquilla

Costa Caribe 2 –
Montería

Centro Oriente 1 -
Bucaramanga

Centro Oriente 2 -
Bogotá D.C.

Centro Oriente 3 -
Neiva

Occidente 1 - Medellín

Occidente 2 – Cali

Orinoquia Villavicencio

Eje Cafetero -
Armenia

Grupos de Trabajo Territorial
GTT Departamentos: Córdoba, Sucre y Bolívar. Municipios de

Antioquia

Departamentos: Santander y Norte de Santander.
Municipios del Cesar

Departamentos: Boyacá, Cundinamarca, Amazonas y San
Andrés

Departamentos: Tolima, Huila, Caquetá y Bajo Putumayo

Departamentos: Antioquia, Chocó. Municipios Boyacá:
Puerto Boyacá

Departamentos: Valle del cauca y Cauca.

Departamentos: La Guajira, Magdalena, Cesar y Atlántico.
Municipios  de Bolívar .

Departamentos: Meta, Casanare, Arauca, Guaviare,
Guainia, Vichada, Vaupés.

Departamentos: Caldas, Risaralda y Quindío.



GRUPOS DE TRABAJO TERRITORIAL GTT INVIMA

GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL
 

CIUDAD
 

TELEFONO DE CONTACTO

Grupo Apoyo a Nariño CAN Pasto 7374260

Centro Oriente 1 - GTT CO1 Bucaramanga 6973537

Centro Oriente 2 - GTT CO2 Bogotá D.C. 7422121

Centro Oriente 3 - GTT CO3 Neiva CO3 8632069

Costa Caribe 1 - GTT CC1 Barraquilla 3123460854/6053850641

Costa Caribe 2 - GTT CC2 Montería CC2 7890612

Eje Cafetero - GTT EC Armenia 7357340

Occidente 1 - GTT OCC1 Medellín OCC1 6052954

Occidente 2 - GTT OCC2 Cali 4858570

Orinoquia GTT Villavicencio/ Orinoquia 6784326



4 Dirección de alimentos y
bebidas

Legislación sanitaria



Enfoque “Granja a la Mesa” - Competencias

Producción Primaria.
Procesamiento de Alimentos-
Beneficio de Animales para

Abasto Público.

Transporte, Distribución
y Comercialización.

Autoridad Sanitaria

ICA
Autoridad Sanitaria

INVIMA
Autoridad Sanitaria

ETS



Normograma





• HIGIENE DE LOS ALIMENTOS.
Todas las condiciones y medidas
necesarias para asegurar la inocuidad y
la aptitud de los alimentos en cualquier
etapa de su manejo.

• INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS.
Es la garantía de que los alimentos no
causarán daño al consumidor cuando se
preparen y consuman de acuerdo con el
uso al que se destina.

v

Prioridad



Reconocimiento
 e inclusión

En busca de facilitar el comercio,
cumplir  normas y garantizar la
inocuidad.

Circular Externa  DAB
400-0201-17

Asunto
Orientación de los requisitos sanitarios que deben
cumplir los fabricantes, procesadores, envasadores,
bodegas de almacenamiento, transportadores,
distribuidores y comercializadores de alimentos y bebidas
para ser “Proveedores de Alimentos y bebidas de los
Programas Sociales”.

Circular Externa  DAB
400-7364-19

Asunto
Para san Andrés y Providencia.
Requisitos normativos para comercializar (registros,
permisos y notificaciones sanitarias), temas de calidad e
inocuidad y rotulado.

Circular Externa  DAB
4150-10264-19

Asunto
Capacitadores de manipuladores de: alimentos, bebidas,
materias primas para fabricación de alimentos, carne y
productos cárnicos comestibles, bebidas alcohólicas,
leche cruda
comercializada

para
consumo humano  de
manera ambulante,

directo

alimentoscomercializados en vía pública en ventas autorizadas y
objetos, envases materiales y equipamientos en contacto
directo con alimentos.

Comunicado Externo
4000-5816-19

Asunto
Fumigación de vehículos transportadores de alimentos y
bebidas, incluidos los de transporte de carne y productos
cárnicos comestibles.

Comunicado 4000-0025-21
Asunto
Emisión de concepto sanitario en establecimientos que
no estén en funcionamiento.

Comunicado 4000-0034-21
Asunto
Aclaraciones sobre el carnet de manipulador
de
alimentos



DECRETO 811 DE 2021
“Productos obtenidos a  partir
de los derivados  de cannabis”.
RESOLUCIÓN 227 DE 2022

Bebidas ancestrales
(Viche) Ley  2158 de
2021- Viche/Biche

Dulces típicos y tradiciones.
(macetas del Valle)

Reconocimiento a productos tradicionales



Carnes reconocidas en norma (chigüiro). Resolución
562 de 2016,

Reconocimiento a productos tradicionales

Carnes no reconocidas (cuy).



Capacitación,  asistencia técnica y trabajo articulado



Capacitación,  Plataforma Virtual

Objetivo:

Crear una estrategia de capacitación
que facilite el fortalecimiento técnico y
normativo de alimentos y bebidas para
consumo humano (incluyendo carne y
productos cárnicos comestibles),
utilizando los recursos tecnológicos
disponibles por el instituto (Aula Virtual
–  Plataforma e-learning).



Asistencia técnica y asesoría a las Entidades Territoriales de Salud

Inscritos
Certificados

: 3.924
: 1384

NO certificados : 838

Inscritos : 949
Certificados : 534
NO certificados :415

Inscritos : 430
Certificados : 83  NO
certificados : Inscritos :1361

Certificados : 437
NO certificados :266

Inscritos : 318
Certificados : 36  NO
certificados :En curso

2ª entrega

Se han diseñado los siguientes cursos virtuales:



Diseño de documentos



5 Requisitos sanitarios



Requisitos sanitarios

• Inscripción
• BPM y Concepto Sanitario (Invima ó ETS)
• Autorización de Comercialización
• Rotulado
• Envases aptos para Alimentos
• Sistemas de Control y Aseguramiento de Calidad – Plan

Muestreo



Inscripción

Actividad

Autoridad
Competente Invima

Entidades Territoriales de
Salud (ETS)



6
Buenas Prácticas de
Manufactura (BPM) y
concepto sanitario



Instalaciones

BPM
Equipos y
Utensilios

Personal
Manipulador

Proceso

DocumentaciónPlan de
Saneamiento

Cumplimiento de las Buenas Prácticas de Manufactura (BPM)

Principios básicos y prácticos
generales de higiene en manipulación,
preparación, elaboración, envasado,
almacenamiento, transporte y distribución
de alimentos para consumo humano, para
garantizar que los productos en todas
las operaciones mencionadas cumplan
con condiciones sanitarias adecuadas,
para disminuir los riesgos inherentes a
la producción.

Se realiza
inspección en

el
establecimiento
  y se revisan
los  soportes

documentales

Se
diligencia
el Acta de
Inspección

Sanitaria de
acuerdo a

lo
evidenciado

Se emite
Concepto
Sanitario

Resolución 2674 de 2013

¿QUÉ SE
VERIFICA?



La sumatoria de las calificaciones
de los bloques determina

el  porcentaje de
cumplimiento delestablecimiento.

Acta – Concepto Sanitario

ASPECTOS
CRÍTICOS



Evaluación y Emisión del Concepto Sanitario

Se emite cuando el
establecimiento se

ajusta  a la totalidad de
los  requisitos sanitarios

legales.

Concepto Sanitario: Concepto emitido por la autoridad sanitaria una vez realizada la
inspección, vigilancia y control al establecimiento donde se fabriquen, procesen, preparen,
envasen, almacenen, transporten, distribuyan, comercialicen, importen o exporten
alimentos o sus materias primas.

NO
COMPROMETE

INOCUIDAD



Evaluación y emisión del concepto sanitario

COMPROMETE
  INOCUIDAD

DESFAVORABLE
Se emite cuando el

establecimiento  no cumple con
los requisitos  sanitarios legales.
Se procederá a  aplicar la medida
sanitaria de  seguridad a que haya
lugar, de  acuerdo a lo establecido
en la Ley  09 de 1979 o la norma

que la  modifique, adicione o
sustituya.



7
Autorizaciones de
comercialización



Autorizaciones de comercialización

Cada alimento en
su empaque solo

puede declarar una
autorización de

comercialización

Resolución 2674 de 2013 - Resolución 719 de
2015

REGISTRO SANITARIO
ALTO Vigencia 5 años

R
I
E
S
G
O BAJO

PERMISO SANITARIO
MEDIO Vigencia 7 años

NOTIFICACIÓN SANITARIA
Vigencia 10 años



Rotulado de alimentos – excepción de autorizaciones
de comercialización



Tarifas para autorizaciones de comercialización

TARIFAS 2022

Manual Tarifario Regular



Ejemplo de algunos productos

TARIFAS 2022

CÓDIGO PRODUCTO
AUTORIZACIÓN

SANITARIA

CLASIFICACIÓN DE
RIESGO (Res. 719 de

2015)
TARIFA INVIMA

2100 AGUA POTABLE TRATADA REGISTRO ALTO $ 6.600.092

2102 QUESO (21 VARIEDADES) REGISTRO ALTO $ 8.200.258

2200 EMPANADA Y AREPA RELLENA PERMISO MEDIO $ 4.933.583

2200 MOSTAZA PERMISO MEDIO $ 4.933.583

2300 PANELA SABORIZADA NOTIFICACIÓN BAJO $ 3.300.246

2302 CARAMELOS (23 VARIEDADES) NOTIFICACIÓN BAJO $ 4.333.321



Ley De Emprendimiento – Ley 2069 De 2020
Artículo 2° Parágrafo 2°

El objetivo de la Ley es promover el
desarrollo de los pequeños productores y
las microempresas.

El INVIMA contribuye al desarrollo  económico del
país, reduciendo cargas  económicas y facilitando la
formalización y  desarrollo de estas empresas, dando

cumplimiento a la normatividad sanitaria.



Tarifas para autorizaciones de comercialización

www.invima.gov.co/web/guest/tarifas



Formularios

https://www.invima.gov.co/documents/20143/350324/ASS-RSA-
FM099.xls/0cab5881-2c36-9cf6-ce82-984fd86eb20b?t=1590686155420



Requisitos - ficha técnica



Ejemplo de un acto administrativo de un registro sanitario

RESOLUCION 2674 DE 2013
-
RESOLUCION 719 DE 2015



Ruta de consulta de registros sanitarios desde la página web del
Invima



Ruta de consulta de registros sanitarios desde la página web del
Invima



Dar clic

Ruta de consulta de registros sanitarios desde la página web del
Invima



Ruta de consulta de registros sanitarios desde la página web del
Invima



8
Rotulado General y

Rotulado Nutricional de
Alimentos



Rotulado de alimentos y bebidas



Rotulado de Alimentos – Aspectos Normativos
Resolución 5109 de 2005

Rotulado General
OBLIGATORIO

Requisitos que deben cumplir
los  rótulos o etiquetas

De alimentos para consumo
humano envasados o

empacados  y materias primas

Información clara, comprensible
que no induzca en engaño o

confusión.

Resolución 333 de 2011

Rotulado Nutricional
NO ES OBLIGATORIO

Requisitos que debe cumplir el
rotulado o etiquetado

De alimentos
envasados o empacados

Proporcionar al consumidor
información clara y

comprensible,  que no induzca a
error o engaño

*Tener presente los tiempos de entrada en vigencia de la Resolución 810 de
2021

*Resolución 333 de 2011

Rotulado Nutricional
NO ES OBLIGATORIO

Requisitos que debe cumplir el
rotulado o etiquetado

De alimentos
envasados o empacados

Proporcionar al consumidor
información clara y comprensible,
que no induzca a error o engaño



Objetivo de rotulado

PROPORCIONAR AL
CONSUMIDOR INFORMACIÓN

SOBRE EL PRODUCTO

CLARA Y COMPRENSIBLE DE
MODO QUE NO INDUZCA A

ENGAÑO O CONFUSION

PERMITIRA REALIZAR UNA
ELECCIÓN INFORMADA



Campo de aplicación

Alimentos y materias primas
Para consumo humano envasados

o empacados

Productos nacionales e importados
comercializados en territorio nacional



Definiciones

Artículo 3° de la Resolución 5109 de 2005

Material escrito, impreso o gráfico que contiene el
rótulo o etiqueta y que acompaña el alimento

ROTULADO o ETIQUETADO

PARTE DEL ENVASE
CON > POSIBILIDAD
DE SER MOSTRADA
EN CONDICIONES

NORMALES

CARA PRINCIPAL DE EXHIBICIÓN

al envase
de un
alimento

ROTULO
o

ETIQUETA

Marbete
Marca
Imagen
Gráfica

que se
haya

Escrito, Impreso
Estarcido (Estampar)
Marcado, Marcado en

Relieve o en
Huecograbado

Adherido



Rotulado general – prohibiciones

Etiqueta en contacto
directo con el alimento,
salvo que cuente con los

estudios técnicos

*Resolución 5109 de2005
**Resolución 557 de 2022



Rótulo o etiqueta

PIERNA DE CERDO

MR. PORK

Indicar la verdadera

naturaleza del

alimento

Emplear nombre “de

fábrica” o “una

marca registrada”



Presentación de la información en el rótulo o etiqueta

Los rótulos que se adhieran no se pueden
remover o separar del envase

La información debe presentarse
de  manera clara y legible

El nombre y Contenido Neto deberá
aparecer en la cara principal de

exhibición  (Tener en cuentas las dimensiones
establecidos en el anexo técnico)

No se permite el uso de adhesivo o  sticker
para la declaración de la fecha de

vencimiento.

La lista de ingredientes debe ser en orden
decreciente.

El nombre del producto deberá indicar
la  verdadera naturaleza del producto

Tener en cuenta normatividad específica



Denominación / nombre del alimento

Contenido

de Grasa

Contenido de

Humedad

QUESOS FRESCOS

QUESO FRESCO GRASO SEMIBLANDO VARIEDAD DOBLE CREMA

Resolución 2310 de 1986
Resolución 1804 de 1989

CUMPLIR CON

 
Rico en
Grasa Graso Semigraso Semimagro Magro

Materia Grasa en
Extracto Seco de

m/m, mín
60.0 45.0 20.0 5.0 0.1

 Blando Semiblando Semiduro Duro

Humedad % m/m,
máx 60.0 45.0 20.0 5.0

Resolución 2310 de 1986 para Derivados Lácteos
Resolución 1511 de 2011 para Chocolate  y Productos de Chocolate (de mesa, coberturas)
Resolución 4150 de 2009 para Bebidas Energizantes
Resolución 779 de 2006 para Panela

EJEMPLOS DE NORMATIVIDAD ESPECÍFICA PARA ALGUNOS ALIMENTOS



Lista de ingredientes

1. Reportarlos en orden decreciente incluyendo los aditivos.

2. Indicar la función tecnológica de los aditivos.

3. Declaración de ingredientes compuestos. (Ejemplo: Quesadillo)

QUESO FRESCO SEMIGRASO SEMIDURO MOZARELLA

Ingredientes: Leche  higienizada, sal, estabilizante (cloruro de calcio), cuajo, cultivo láctico.

1. de > a <
2. Función Tecnológica

YOGURT ENTERO CON DULCE
Ingredientes: Leche entera higienizada, azúcar, cultivos lácticos (Lactobacillus Bulgáricus y
Streptococcus Termóphilus), saborizante artificial a fresa, colorante Artificial Rojo Allura No. 40.



Ingredientes: Pechuga de pollo,

salmuera (Solución de agua y mezcla

de sal, fosfatos y proteína de pavo)

PECHUGA

MARINADA

Ir precedida por el
término “Ingredientes”

Cuando un ingrediente sea a su vez

producto de 2 o + ingredientes, estos

deben declararse como tales en la lista

de ingredientes, siempre que vaya

acompañado de una lista entre

paréntesis ( ) de sus ingredientes por

orden decreciente de proporciones (m/m).

POLLO
CLAUDIO

Lista de ingredientes



CAFÉ TOSTADO y MOLIDO MIEL DE ABEJASAGUA ENVASADA

ARROZ
HUEVOS

Ejemplo de algunos Productos que no requieren Lista de Ingredientes

Lista de ingredientes – Alimentos de un único ingrediente



Presentación comercial / contenido neto
Deberá

declararse
En unidades del SISTEMA INTERNACIONAL

En la CARA PRINCIPAL DE  EXHIBICIÓN

Tamaño de Letras y
Números para declaración

del Contenido NetoBebida Gaseosa

Sabor a Cola

Contenido Neto /
Presentación Comercial

ALIMENTOS
LÍQUIDOS

ALIMENTOS
SÓLIDOS

SEMISÓLIDOS o
VISCOSOS

VOLUMEN (mL)

PESO (g)

PESO o VOLUMEN
(g - mL)

Dependiendo las áreas de la
Cara Principal de Exhibición

Altura mínima de
números y letras

Entre 2 mm y 9 mm



Nombre y dirección fabricante
Indicar el nombre o razón social y la dirección del fabricante, envasador o reempacador del

alimento

Nombre o razón social precedido por la expresión
“FABRICADO o ENVASADO POR”.

Fabricado por:
Elaborado por:
Producido por:
Manufacturado por:
Hecho por:
o similares

Alimentos fabricados que demuestren tener más de una
sede, se aceptará la indicación de la dirección

corporativa
(oficina central o sede principal).

Fabricado por:
GASOX S.A.
Cra. 11 No. 1–28

Para: GASEOSITAS S.
A.S.  Cll 3 No. XX - 55

Se aceptan
expresiones

PIERNA DE

CERDO

MR.
PORK

Fabricado por: Planta de beneficio y desposte

Don Porcino.Calle 300 No. 891 – 526

Zapatoca - Santander

Peso
Neto

120 Kg



Identificación del lote

Deberá
declararse

La Palabra “ Lote ”LOTE
La Letra        “ L ”

L 5L0003280038

(acompañada del código)

Se aceptará
como Lote

Fecha de Duración Mínima

Fecha de Vencimiento

Fecha de Fabricación

siempre y cuando se
indique como “Lote” o “L”,

seguida de la fecha
escogida para tal fin

L / F.VTO. 25- ABR-20

Ir grabado o
marcado de

cualquier modo

Visible
Legible

Indeleble

Cantidad de unidades de un alimento de características similares fabricadas en
condiciones iguales que se identifican por tener el mismo código de producción



Fecha de vencimiento

L
26G
56f
24

Fecha fijada
por

FABRICANTE

Donde termina el período
después del cual el

producto almacenado en
las condiciones indicadas

no tendrá
probablemente los

atributos de calidad que
normalmente esperan los

consumidores

Después de
esta fecha, no se

considerará
comercializable el

alimento.



Marcado fecha de vencimiento



Excepciones de fecha de vencimiento



Instrucciones de conservación

Indicar la condición
especial  que se
requiera para la
conservación del
alimento,  si de su

cumplimiento  depende
la validez de la  fecha

PIERNA DE

CERDO

Peso
Neto

120 kgFabricado por:

Planta de beneficio y desposte Don Porcino

Calle 300 No. 891 – 526

Zapatoca - Santander

LO
TE

: 0
41

21
5

V
EN

C
E:

 1
3/

12
/1

5

Consérvese Refrigerado hasta 7°C

MR. PORK



Instrucciones de uso

La etiqueta deberá
contener las instrucciones
que sean necesarias sobre

el modo de empleo para
asegurar una correcta
utilización del alimento

Instrucciones
de Uso

Modo de
Preparación



Instrucciones de uso

Este producto no
requiere declarar
Instrucciones de

Uso

Bebida
Gaseosa
Sabor a

Cola

Marca Comercial

1

3

5

6 Ven. 19-NOV-18

L 5L0003280038

Ingredientes: Agua carbonatada,
azúcar, acido cítrico, conservantes
(sorbato de sodio y benzoato de
sodio), acidulante (ácido

4

2

Fabricado por: GASOX S.A.
Crra. 11 No. 1–28

NSA-000666-2020Registro Sanitario8
Consérvese en una lugar fresco y seco. Una

vez abierto mantener refrigerado97
702090034134



Autorización de comercialización
Autorización de Comercialización

Cumplir con lo establecido en los artículos 37 y 38 de la Resolución 2674 de 2013

POLLO CLAUDIO

Ingrediente: Pechuga de pollo, salmuera (Solución de agua y mezcla de sal,

fosfatos y proteína de pavo)

PECHUGA MARINADA

Registro Sanitario: RSAD01I40605

Cada alimento en su empaque
solo puede declarar una

autorización de comercialización.

RESOLUCION 2674 DE 2013 -
RESOLUCION   719 DE 2015



Decreto 1500 de 2007.
Requisitos Rotulado. Capítulo VIII

✔ Fecha de Beneficio

✔ Fecha de Empaque

✔ Fecha de Vencimiento

✔ Nombre del Corte

La Etiqueta del

Producto deberá

contener

                         CHATAS

Fecha de Beneficio: 30/11/15

Fecha de Empaque: 04/12/15

Fecha de Vencimiento: 13/12/15

Procesado por:  FRIGOMEAT S.A.S

Av. Chile No. 234 – 67

Pasto – Nariño

Consérvese en Refrigeración: 0ºC a 4ºC



Requisitos rotulado – producto marinado

POLLO
CLAUDIO

Ingrediente: Pechuga de pollo, salmuera (Solución de agua y mezcla de sal, fosfatos y

proteína de pavo.

PECHUGA MARINADA

Registro Sanitario: RSAD01I40605

Fabricado por:

Planta de beneficio y desposte Pollo Claudio

Calle 345 No. 89 – 52

Oiba - Santander

Consérvese en Congelación: - 18ºC

Producto inyectado al 10%

Peso
Neto

100 kgLO
TE

: 0
41

21
5

V
EN

C
E:

 1
3/

12
/1

5

RESOLUCIÓN 402 de 2002



El producto debe rotularse con la expresión “marinado” inmediatamente

después del nombre del producto.

Debe declararse en forma porcentual la cantidad de solución adicionada al

producto, con el termino que describa en forma exacta el método de adición,

aditivos e ingredientes utilizados y función de los mismos.

Las leyendas adicionales de rotulado deberán estar impresas en caracteres de

igual tamaño que el nombre del producto y en caracteres visibles, indelebles y

legibles.

RESOLUCIÓN 402 de 2002

Requisitos rotulado – producto marinado



Excepciones de rotulado

Productos que por su
naturaleza o tamaño de

las unidades que se
expendan o suministren

no puedan llevar rótulo en el envase

no puedan contener leyendas señaladas

Res.
5109/05

El paquete que
contiene las
unidades no

está exento de
rotulado



Unidades pequeñas cuya
superficie

+ amplia sea < 10  cm2

Lista de Ingredientes

Identificación del Lote

Marcado de la fecha e
instrucción para la conservación
y de uso

Hierbas aromáticas y
especias se exceptúan de

este requisito

Podrán quedar
exentas de
Requisitos

Excepciones de rotulado



Información que debe contener el rótulo o etiqueta



Rotulado nutricional de alimentos -Resolución 333 de 2011 vs
Resolución 810 de 2021



Requisitos rotulado nutricional – Resolución 333 de 2011

PROPIEDADES
NUTRICIONALES

PROPIEDADES
DE SALUD

INFORMACIÓN
NUTRICIONAL

OBLIGATORIO
PARA TODO

ALIMENTO QUE
INDIQUE EN LA

ETIQUETA

GRASAS TRANS Y/O
GRASAS SATURADAS

Declaración
de Función de

Nutrientes

Declaración de
Propiedades de
Otras Funciones

Declaración de
Propiedades de
Reducción de

Riesgo de
Enfermedad

Artículo 7. Resolución 333 de
2011

Res. 2508 de 2012



La declaración de nutrientes será

obligatoria para todo  alimento envasado o

empacado objeto de la resolución, salvo

para los alimentos exceptuados.

* A la fecha, empieza regir  a partir del 16

de diciembre de 2022

Resolución 810 de 2021*



Nutrientes tabla nutricional - – Resolución 333 de 2011
NUTRIENTES DE DECLARACIÓN

OBLIGATORIA
NUTRIENTES DE DECLARACIÓN OPCIONAL



Nutrientes de declaración obligatoria - Resolución 810 de 2021

1 . E n e r g í a
2 . P r o t e í n a

3 . G r a s a t o t a l
4 . G r a s a s a t u r a d a  5 . G

r a s a t r a n s
6 . C a r b o h i d r a t o s t o t a l
e s  7 . A z ú c a r e s t o t a l
e s
8 . A z ú c a r e s a ñ a d i d
o s  9 . F i b r a D i e t a r i a

1 0 . S o d i o
1 1 . V i t a m i n a A  1 2 . V i t
a m i n a D  1 3 . H i e r r
o
1 4 . Z i n c
1 5 . C a l c i o

F U E N T E : ( M I N I S T E R I O D E S A L U D Y P R O T E C C I Ó N S O C I A L , 2 0 2 1 )



Rotulado general y nutricional



Agotamiento de etiquetas

Resolución 2016028087 del 26 de Julio de 2016

Artículo 35.
Res. 333 de

2011

Artículo 18.
Res. 5109 de 2005

AUTORIZACIÓN
PARA

AGOTAMIENTO DE
EXISTENCIAS DE

ETIQUETAS Y USO
DE ADHESIVOS

Debe ser
Autorizado x



Situaciones bajo las cuales no se autoriza el agotamiento de
etiquetas



Situaciones bajo las cuales sí se autoriza el agotamiento de
etiquetas

1. En cuanto al término Lote. Ej.(expresión errónea:
Lot; lot, l)

2. Falta el término "Ingredientes”
3. No se indica la función tecnológica – Aditivo
4. No se indica la naturaleza del sabor/aroma
5. Falta la expresión “Fabricado por”
6. Contenido neto no se encuentraen la

cara principal de exhibición

Agua carbonatada, azúcar, acido
cítrico, conservantes (sorbato de
sodio y benzoato de sodio),
acidulante (ácido

4

2

GASOX S.A.  Crra. 11 No. 1–28

NSA-000666-2020Registro Sanitario
Consérvese en una lugar fresco y seco. Una

vez abierto mantener refrigerado

Lot   5L00038

Ven. 19-NOV-18



9
Publicidad en Alimentos



≠

PUBLICIDAD ROTULADO

Diferencia de publicidad y rotulado



La publicidad de Alimentos y
Bebidas NO deberá:

Generar confusión al consumidor por afirmación u omisión

Sugerir que el alimento llena por si solo los requerimientos

nutricionales del individuo, ni dar a entender que el

producto tiene propiedades que sustituyan una

alimentación equilibrada o  que suministra en contenido y

cantidad todos los nutrientes requeridos.

Informar que puede sustituir o reemplazar una comida

principal



Reglamento general
Publicidad de Alimento y Bebidas

� Artículo 272

� Artículo 273

� Artículo 274

Ley 9 de 1979

Resolución 2674 de 2013

� Artículo 47: El titular del registro, notificación o permiso sanitario, deberá

cumplir en todo momento con la reglamentación sanitaria vigente, las

condiciones de producción y el aseguramiento de control de calidad exigida. En

consecuencia, cualquier transgresión de la reglamentación o condiciones

establecidas para su otorgamiento y los efectos que esta tenga sobre la salud

de la población, se extenderá igualmente al fabricante, comercializador e

importador del producto cuando no sean titulares.



10
Material de Empaque

Resolución 683 de 2012



Resolución 683 de 2012

Material de empaque de alimentos - clasificación

Grupos de Materiales,
Objetos, Envases y

Equipamientos
(MOE)

Materiale
s

Plásticos

Elastómero
s y

Cauchos

Celulósic
os

Vidrios y
Cerámica

s

Metales y
aleacione

s

CLASIFICACIÓ
N

ADITIVO
S

BARNICE
S
ESMALTE
S
LACAS



Artículo 6.  Resolución 683 de 2012

PROHIBIDOS
como

Materiales de
Envase

Costales de fibras
naturales o
sintéticas

Envases de madera
(guacales)

Tapones y otros
objetos de corcho

(sellos o guarniciones)
El empleo de

materiales
recuperados

posconsumo o de
descarte industrial

como MP para fabricación de
MOE* destinados a entrar en
contacto con A y B que
puedan alterar la inocuidad

Uso y empleo de
recipientes, envases

y embalajes que
tengan leyendas y

marcas
correspondientes a

otros productos

Material de empaque de alimentos - Prohibiciones



Reglamentos para materiales en contacto con alimentos

Celulósicos y

sus aditivos

Reglamento Técnico
sobre requisitos

sanitarios que deben
cumplir los Materiales,

Objetos, Envases 1

destinados a entrar
en contacto con

alimentos y bebidas
para consumo

humano

Plásticos y Elastoméricos y

sus aditivosMetá
lic

os

Vidrio
s y

Cerámica
sResolución

834 de 2013 Res
olució

n

83
5 d

e 2
01

3

Res
olu

ció
n

41
42

 de
 20

12
Resolución

4143 de 2012

1 MOE: Materiales, Objetos, Envases



* SIEMPRE Y CUANDO
CUMPLAN CON INOCUIDAD

NO COMA CUENTO

HOJA
QUESO

Materiales de empaque permitidos* en alimentos

NO CREA TODO LO QUE
VE EN REDES SOCIALES

NO COMPARTA NOTICIAS
SIN ESTAR SEGURO SI ES

VERDAD



11 Sistema de control /
aseguramiento calidad



Sistema de control / aseguramiento calidad
SISTEMA DE CONTROL CONTROL DE CALIDAD E INOCUIDAD

Todas las fábricas de alimentos deben
contar con sistema de control y

aseguramiento de calidad, debe ser
preventivo y cubrir todas las etapas de
procesamiento del alimento, desde la

obtención de materias primas e
insumos, hasta la distribución de

productos terminados,

Fabricación, envasado, embalado,
almacenamiento, distribución,

comercialización y expendio de
alimentos deben estar sujetas a

controles de calidad e inocuidad

Procedimientos de control de
calidad e inocuidad deben prevenir

defectos evitables y reducir
defectos naturales a niveles que

no representen riesgo para la  salud

Artículo 21 y 22. Resolución 2674 de 2013



Causas por Incumplir la Reglamentación Sanitaria

PRODUCTO QUE
NO CUMPLE

Medida
Sanitaria

de
Seguridad

MULTA
$

PROCESO
SANCIONATORIO

DECOMISO

El decomiso se realiza en
el establecimiento donde
se encuentre el producto

La Multa se aplicará
a la persona

responsable del
establecimiento



¡Gracias!
Dirección de Alimentos y

Bebidas.  (57601) (7422121) Ext.
4300.

contactoets@invima.gov.co


